
 

 

 

 
Antipasti 

 
gambero e puntarelle in salsa “cocktail”,  

capasanta dorata con pane panko, crema  di zucca e bacon croccante, 

insalata di polpo con patate, capperi e olive taggiasche, 

baccalà mantecato con chips di pane carasau, 

culatta e mocetta ossolana, 

baci di dama,  

radicchio tardivo di Treviso in agrodolce; 

 
Primi 

 
risotto alla provenzale con erbe e fiori, 

linguine di Gragnano all’astice con pomodorini confit; 

Secondo 

 
 

arrostino di faraona con castagne, purea di sedano rapa e indivia belga glassata al miele; 

Dolce 

 
meringa, marron glacè e cioccolato fondente; 

 

caffè 

vini selezionati dai nostri sommeliers. 

70 Euro 
Per info e prenotazioni: Ristorante al Piave, Boffalora S/T -20010 (MI) 

Tel: 02/9754078 info@ristorantealpiave.it  
www.ristorantealpiave.it 


