gambero e puntarelle in salsa “cocktail’,
caopasanta dorata con pane panko, crema di zucca e bacon croccante,
insalata di poloo con patate, copperi e olive taggiasche,
baccald mantecato con chips di pane carasau,
culatta e mocetta ossolang,
baci di doma,
radicchio tardivo di Treviso in agrodolce;

Prims

risotto alla provenzale con erbe e fiori,
linguine di Cragnano allastice con pomodorini confit;

Geconde

arrostino di faraona con castagne, purea di sedano rapa e indivia belga glassata al miele;

Detee

meringo, marron glaceé e cioccolato fondente;

caffe

vini selezionati dai nostri sommeliers.
/0 Euro

Per info e prenotazioni: Ristorante al Piave, Boffalora S/T-20010 (MI)
Tel: 02/9754078 info@ristorantealpiave.it
_ www.ristorantealpiave.it




